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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）では、カップスープカテゴリーNo.1

※ブランドである「スープはるさめ」より、期間限定の新フレーバー「スープはるさめ 金ごま香り鍋」

を新発売させて頂く運びとなりましたので、ご案内申し上げます。 

当商品は、昔から手軽に摂れる健康素材として老若男女から人気の“ごま”に着目し、その味

わいをたっぷり楽しめる一杯に仕上げました。 

ごまの種類の中でも希少性が高く、芳醇な香りとコクに優れた“金ごま”をふんだんに使用し、

冬に食べたくなる鍋をイメージした新商品です。 

香り立ちが良く、深いコクのある3種類の“金ごま”「煎りごま」「すりごま」「練りごま」を使い分け、

1000 粒相当の“金ごま”を存分に味わっていただけます。 

ブランドキーワードである、“ホッとさせてくれる一杯”や“ごちそう風味”を具現化している商品

です。 

つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

※インテージＳＲＩ調べ 2005 年～2012 年 過去 8 年カップスープ 

 

【 商 品 名 】 

スープはるさめ 金ごま香り鍋 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【 発売日・発売地区 】 

 2013 年  10  月  21  日 （  月  ）  全 国  

 

人気の“スープはるさめシリーズ”に期間限定フレーバーが登場 
3種類の“金ごま”を使用し、深いコクと香りが楽しめるこだわりの一杯 

スープはるさめ 金ごま香り鍋 新発売 
2013 年 10 月 21 日 発売 

 

http://www.acecook.co.jp 



【 商 品 特 長 】 

商 品 名 スープはるさめ  金ごま香り鍋 

は る さ め 
緑豆澱粉と馬鈴薯澱粉を原料に、熱湯 3分で戻るよう配合しました。 

スープとの相性に優れた春雨です。 

ス  ー  プ 

鶏の旨みを効かせ、玉ねぎの甘みを加えた、鍋をイメージした鶏白湯スープで

す。具材の「煎り」金ごまと合わせ、香り立ちの良い「すり」金ごまと深いコクのあ

る「練り」金ごまを使用し、1000 粒相当の金ごまの味わいがたっぷり楽しめる一

杯に仕上げました。 

具    材 

シャキシャキとした食感の良いキャベツ、もやし、風味の良い油揚げ、彩りの良

いねぎ、人参に香り高くコクのある「煎り」金ごまを加え、より一層味に深みを出

しました。 

パッケージ 
『スープはるさめ』ブランドのデザインフォーマットを踏襲し、期間限定と 

金ごまのこだわりが伝わるように訴求しました。 

 

【 商 品 概 要 】 

商 品 名 スープはるさめ  金ごま香り鍋 

内 容 量 
 

25ｇ 
 

具   材 
 

キャベツ、金ごま、油揚げ、もやし、ねぎ、人参 
 

荷   姿 6 食入り／ケース×6合わせ＝1梱 

JAN コード 49 01071 27778 9 

ITF コード 1 49 01071 27778 6 

希望小売価格 150 円（税抜価格） 

個装サイズ 103φ×101ｍｍ 

段ボールサイズ 315×212×110mm  

カ ロ リ ー 101kcal 

個 装 重 量 57ｇ 

ケース重量 0.5ｋｇ 
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商品に関するお問い合わせ先 

     エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝グループ 

         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 

         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 

 
報道関係者様からのお問い合わせ先 

エースコック PR事務局 株式会社イニシャル 

担当：宮田・永野・牧野 

TEL 03-5572-6073  FAX 03-5572-6065 
 

一般読者様からのお問い合わせ先 
         エースコック株式会社 お客様相談室 

         TEL （大阪）06-6338-2745 

     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝日を除く） 

     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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