
 

 

 

  2020 年 3 月 18日 

NEWS RELEASE 
 

 

 

 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）は、2020年 4月 13日 

より、「ＣｏＣｏ壱番屋監修 カレーラーメン／カレー焼そば」を新発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本商品のポイント＞ 

① 10年目を迎えた「カレーハウスCoCo壱番屋」×「エースコック」のコラボ！ 

② シリーズ売上歴代No.1&No.2 のメニューがスパイス感をパワーアップして新発売！ 

 

■商 品 名：ＣｏＣｏ壱番屋監修 カレーラーメン／カレー焼そば 
 
■発 売 日： 2020 年 4月 13日（月） 
 
■発 売 地 区： 全国（スーパー、コンビニ等） 
 
■希望小売価格： 210 円（税抜） 

  

カレー専門店の「ココイチ」こと株式会社壱番屋とのコラボレーションが 10 年目を迎え

ることを記念し、歴代のココイチ監修商品の中で最も売れ行きの良かった、2012 年発売の

「カレーラーメン」「カレー焼そば」の２つのメニューに、スパイス感をパワーアップしま

した。 

 

人気のカレー専門店「カレーハウスＣｏＣｏ壱番屋」監修シリーズ 

コラボ10年目の記念に歴代の人気商品がパワーアップして新発売！ 

ＣｏＣｏ壱番屋監修  
カレーラーメン／カレー焼そば 

2020 年 4 月 13日 新発売 

http://www.acecook.co.jp 



【商品特長】 

商 品 名 
ＣｏＣｏ壱番屋監修  
カレーラーメン 

ＣｏＣｏ壱番屋監修  
カレー焼そば 

め ん 

適度な弾力とコシを併せ持つ丸

刃のめんです。食べごたえ充分

に仕上げました。        

(湯戻し時間:3分) 

適度な弾力と滑らかさのある丸

刃のめんです。程良い味付けを施

し最後まで飽きのこないめんに

仕上げました。        

(湯戻し時間:3分) 

スープ／ソース 

ポークをベースにオニオンやガ

ーリックといった香味野菜の旨

みを加えたカレースープです。別

添のスパイスを加えることでさ

わやかな香りが広がり、最後まで

食べ飽きない本格的な味わいに

仕上げました。 

ポークとウスターソースをベー

スに、カレーの味と風味をしっか

り利かせた焼そばソースです。別

添のスパイスを加えることでス

パイスの刺激と風味が広がり、最

後まで飽きのこない一杯に仕上

げました。 

か や く 

シャキシャキとしたキャベツ、食

感の良い大豆そぼろ、彩りの良い

人参、ねぎを加えて仕上げまし

た。 

シャキシャキとした食感の良い

キャベツ、彩りの良い人参、食感

の良い大豆そぼろを加えて仕上

げました。 

パッケージ 
2012 年当時のパッケージを基に今回の商品のポイントを訴求した、

コラボ 10年記念商品ということをアピールするデザインです。 

 

【商品概要】 

商 品 名 
ＣｏＣｏ壱番屋監修  
カレーラーメン 

ＣｏＣｏ壱番屋監修  
カレー焼そば 

内 容 量 108g（めん 90g） 127g（めん 100g） 

か や く 
キャベツ、人参、大豆加工品、

ねぎ 
キャベツ、人参、大豆加工品 

荷 姿 12 食×1 

JAN コード 49 01071 23519 2 49 01071 20776 2 

ITF コード 1 49 01071 23519 9 1 49 01071 20776 9 

ケース JAN 
コード ― ― 

希望小売価格 210円（税抜価格） 

個装サイズ 140×140×105mm 175×175×63.5mm 

段ボールサイズ 432×290×217mm 534×364×132mm 

個 装 重 量 130g 156g 

ケース重量 1.9 kg 2.2 kg 

 

http://www.acecook.co.jp 


