
 

 

  2020 年 9 月 16日 

NEWS RELEASE 
 

 

 

 

 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡寛）は、2020年 10月 12日 

より、「スーパーカップ1.5 倍 伝説のすた丼屋監修 すたみな醤油ラーメン／すたみな味

噌ラーメン／すたみな豚骨ラーメン」を新発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜本商品のポイント＞ 

① 1971年創業の国内外に 80店舗以上を構える人気丼チェーン「伝説のすた丼屋」監修！ 

② お店の特徴であるニンニクの香りをガッツリ利かせたすたみな満点の一杯！ 

 

■商 品 名： 

スーパーカップ 1.5 倍 伝説のすた丼屋監修  

すたみな醤油ラーメン／すたみな味噌ラーメン／すたみな豚骨ラーメン 
 
■発 売 日： 2020 年 10月 12日（月） 
 
■発 売 地 区： 全国（スーパー、コンビニ等） 
 
■希望小売価格： 210 円（税抜） 

  

スーパーカップの定番フレーバーである「醤油／味噌／豚骨」の味わいを、「伝説のすた

丼屋」の特長であるニンニクの香りとタレの旨みをがっつりと利かせたスープにアレンジ

した、今回のコラボレーションならではの食べごたえ抜群な一杯に仕上げました。 

 

 

スーパーカップから人気丼チェーン「伝説のすた丼屋」監修カップめんが登場 

ニンニクの香りをガッツリ利かせたすたみな満点の一杯 

スーパーカップ 1.5倍 伝説のすた丼屋監修  
すたみな醤油ラーメン／すたみな味噌ラーメン／すたみな豚骨ラーメン 

2020 年 10月 12 日 新発売 

http://www.acecook.co.jp 



【商品特長】 

商 品 名 
スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな醤油ラーメン 

スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな味噌ラーメン 

スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな豚骨ラーメン 

め ん 

しっかりした弾力と滑

らかさを併せ持つ丸刃

のめんです。 

(湯戻し時間:3分) 

しっかりとした弾力と

滑らかさを併せ持つ角

刃の太めんです。 

(湯戻し時間:5分) 

しっかりした弾力と滑

らかさを併せ持つ丸刃

のめんです。 

(湯戻し時間:3分) 

ス ー プ 

チキンやオニオンの

旨みと香ばしいタレ

感と豊かなガーリッ

クの風味を加えた醤

油スープです。 

香味野菜の風味やラ

ードのコクに香ばし

いタレ感と豊かなガ

ーリックの風味を加

えた味噌スープです。 

複数種のポークエキ

スを使用し、香ばしい

タレ感と豊かなガー

リックの風味を加え

た豚骨スープです。 

か や く 

程良く味付けした豚

肉、卵、ねぎ、にんに

くを加えて仕上げま

した。 

キャベツ、大豆そぼ

ろ、ねぎ、にんにく、

唐辛子を加えて仕上

げました。 

ごま、ねぎ、揚げ玉、

大豆そぼろ、にんにく

を加えて仕上げまし

た。 

パッケージ 
定番品のデザインをベースに伝説のすた丼屋の世界観を融合させた 

コラボ感溢れるデザインに仕上げました。 

 

【商品概要】 

商 品 名 
スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな醤油ラーメン 

スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな味噌ラーメン 

スーパーカップ 1.5倍 

伝説のすた丼屋監修 

すたみな豚骨ラーメン 

内 容 量 107g（めん 90g） 123g（めん 90g） 108g（めん 90g） 

か や く 味付豚肉、卵、 

ねぎ、にんにく 

キャベツ、 

大豆加工品、ねぎ、

にんにく、唐辛子 

ごま、ねぎ、 

揚げ玉、大豆加工品、

にんにく 

荷 姿 12 食×1 

JAN コード 49 01071 23531 4 49 01071 23532 1 49 01071 23533 8 

ITF コード 1 49 01071 23531 1 1 49 01071 23532 8 1 49 01071 23533 5 

ケース JAN 
コード - - - 

希望小売価格 210円（税抜価格） 

個装サイズ 140×140×105mm 

段ボールサイズ 432×290×217mm 

個 装 重 量 129g 148g 131g 

ケース重量 1.9 kg 2.1 kg 2 kg 

http://www.acecook.co.jp 


