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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

 エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、「鍋風中華」を新発売さ

せて頂きますので、ご案内申し上げます。 

当商品は寒い冬にこそ食べたくなる鍋メニューをテーマにしたカップめんです。近年、日本

でも大きな話題になっている四川の鍋料理「火鍋」の味を再現いたしました。唐辛子や豆板醤、

ラー油などの香辛料が効いた真っ赤な「麻辣麺」と、鶏肉の旨みに香辛野菜を効かせたコクの

あるまろやかな「白湯麺」、2 種類の味わいで心も体も温かくなれる商品を目指しました。 

また当商品は東京・池袋にある四川料理店「四川苑」の店主・汪建平氏の監修の下、本格

的な四川の味を再現したスープが特長のカップめんです。 

 つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 
【 商 品 名 】 

赤鍋風中華 うま辛麻辣麺 
白鍋風中華 まろやか白湯麺 

 

  
 
【 発売日・発売地区 】 

 平成 １９ 年  10  月  22  日 （  月  ）  全 国  
 

 

赤鍋風中華 うま辛麻辣麺 
白鍋風中華 まろやか白湯麺 

平成 19 年 10 月 22 日 新発売 

http://www.acecook.co.jp 



【 商 品 特 長 】 

商 品 名 赤鍋風中華 うま辛麻辣麺 白鍋風中華 まろやか白湯麺 

  め    ん 

滑らかで適度に味付けを効かせたスー

プ馴染みの良いめんです。 

（♯１８丸、湯戻し時間：３分） 

滑らかで適度に味付けを効かせたスー

プ馴染みの良いめんです。 

（♯２２丸、湯戻し時間：３分） 

ス ー プ 

動物系の旨みを凝縮したしょうゆベース

のスープに豆板醤や唐辛子などの香辛

料をふんだんに加えました。特製ラー油

を使用した調味油が食欲をかきたてま

す。 

チキンベースにオニオン、ジンジャー、

ガーリックを効かせたコクとキレのある白

湯スープです。チキンオイルベースの調

味油を入れることにより、マイルドなスー

プに仕上げました。 

か や く 

シャキシャキのキャベツをメインに、彩り

の良いチンゲン菜、赤唐辛子を加えまし

た。 

シャキシャキのキャベツをメインに程よく

味付けした肉そぼろ、風味の良いごま、

ねぎ、にんにくを加えました。 

パッケージ 
真ん中に曲線をあしらい、四川の鍋料理「火鍋」の世界観を演出しました。また動き

のあるシズルカットでおいしさ感を訴求しました。 

 
 
 【 商 品 概 要 】 

商 品 名        赤鍋風中華 うま辛麻辣麺 白鍋風中華 まろやか白湯麺 

内 容 量        ８５ｇ  （めん ６５ｇ） ８６ｇ （めん ６５ｇ） 

か や く        キャベツ、チンゲン菜、唐辛子 キャベツ、ごま、鶏・豚味付肉そぼろ、 
にんにく、ねぎ 

荷      姿 １２食×１ 

ＪＡＮコード        49  01071  21468 5 49  01071  21469 2 

ＩＴＦコード        012  49  01071 21468 8 012  49  01071 21469 5 

希望小売価格        １５５円（税抜価格） 

個装サイズ        １４０φ×７７ｍｍ 

段ボールサイズ ４３４×２９２×１６２ｍｍ 

個 装 重 量 １０６ｇ １０７ｇ 

ケース重量        １．６ｋｇ １．６ｋｇ 
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本件に関するお問い合わせ先 

     エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝チーム 
         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 
         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 
 
 

一般読者様からのお問い合わせ先 
         エースコック株式会社 お客様相談室 
         TEL （大阪）06-6338-2745 （東京）03-3982-9518  
     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝祭日を除く） 
     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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