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エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、根強い人気を誇る「ご当地ラ

ーメン」の各土地の持つ味や雰囲気に迫ったカップめん「夜鳴き屋」ブランドのリニューアルと新発

売をさせて頂きますので、ご案内申し上げます。 

今回のリニューアルでは、様々なご当地ラーメンがある中、３大ご当地と呼ばれる知名度・人気とも

頭一つ抜き出た、「喜多方」「札幌」「博多」に加え、「飛騨高山」を新たに開発し、夜鳴き屋ブランドの

活性化を図ります。 

『喜多方ラーメン』は、幅広の平めんにマッチした鶏油の風味を効かせたしょうゆラーメンです。 

『札 幌ラーメン』は、コシのある中太めんにマッチした濃厚な味わいのみそラーメンです。 

『博 多ラーメン』は、かための細めんにマッチしたコクのある白濁したとんこつラーメンです。 

『飛騨高山ラーメン』は、中細の縮れめんにマッチした黒胡椒を効かせた和風しょうゆラーメンで

す。 

 
 
 
【 商 品 名 】 

夜 鳴 き 屋  喜 多 方  し ょ う ゆ  ラ ー メ ン 

夜 鳴 き 屋  札 幌   み   そ  ラ ー メ ン 

夜 鳴 き 屋  博 多   と ん こ つ  ラ ー メ ン 

夜 鳴 き 屋  飛 騨 高 山 し ょ う ゆ 

 

    
 
 
 
【 発売日・発売地区 】 

 平成 １９ 年   7   月   2   日 （  月  ）  全 国  

 
 

夜鳴き屋 シリーズ 
平成 19 年 7 月 2 日 リニューアル／新発売 

http://www.acecook.co.jp 



【商 品 特 長】 

商品名 
夜鳴き屋 

喜多方しょうゆラーメン 

夜鳴き屋 

札幌みそラーメン 

めん 適度なコシと歯切れを持つ幅広のめん

に仕上げました。 

（＃12 角）湯戻し時間：3 分 

滑らかで、スープ馴染みの良い、中太の

丸刃めんに仕上げました。 

（＃18 丸）湯戻し時間：3 分 

スープ ポークをベースに、白胡椒でアクセント

を加えたコクと旨みのあるしょうゆスープ

に仕上げました。 

数種類の味噌をブレンドした熟成感のあ

るみそスープで、まろやかな旨みとコク

のある味わいに仕上げました。 

かやく 程よく味付けした焼豚をメインに、ねぎ、

歯ごたえの良いメンマ、なるとで仕上げ

ました。 

歯応えの良いキャベツに、程よく味付け

した肉そぼろ、コーン、ねぎ、赤唐辛子

を加えた彩り鮮やかな具材です。 

パッケージ 各地の名所の写真をあしらうことで、ご当地ラーメン巡りを楽しむ旅情緒を表現しま

した。また各ご当地ラーメンの特長が分かりやすいように、臨場感のある調理写真を

大きく配しました。 

 
【商 品 概 要】 

 商  品  名 
夜鳴き屋 

喜多多しょうゆラーメン 

夜鳴き屋 

札幌みそラーメン 

 内  容  量 ９３g（めん６５g） １０５g（めん６５g） 

 か  や  く 焼豚、ねぎ、メンマ、なると 
キャベツ、コーン、鶏豚味付肉そぼろ、 

ねぎ、唐辛子 

 荷      姿 １２食×１ 

 JAN コード 49 01071 21436 4 49 01071 21430 2 

 ITF コード 012 49 01071 21436 7 012 49 01071 21430 5 

希望小売価格 １５５円（税抜価格） 

 個装サイズ １４０φ×７７ mm 

段ボールサイズ ４３４×２９２×１６２ mm 

 個装重量 １１２ｇ １２４ｇ 

 ケース重量 １．６kg １．８kg 
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【商 品 特 長】 

商品名 
夜鳴き屋 

博多とんこつラーメン 

夜鳴き屋 

飛騨高山しょうゆ 

めん 滑らかでしっかりとしたコシのある細め

の丸刃めんに仕上げました。 

（＃30 丸）湯戻し時間：2 分 

適度な弾力のあるスープと相性の良

い、中細のちぢれめんに仕上げまし

た。（＃２２角）湯戻し時間：3 分 

スープ 豚骨と香辛野菜を丁寧に炊き出した

白濁とんこつスープで、しっかりとした

コクとまろやかな味わいに仕上げまし

た。 

昆布をはじめとした魚介だしベースに

鶏や豚の旨みを加えた、奥深いコクの

和風しょうゆスープに仕上げました。 

かやく 香ばしい風味のごまに、彩り鮮やかな

紅しょうがを加え、キクラゲ、ねぎで仕

上げました。 

程よく味付けした焼豚をメインに、歯ご

たえの良いメンマ、ねぎの定番具材で

す。 

パッケージ 各地の名所の写真をあしらうことで、ご当地ラーメン巡りを楽しむ旅情緒を表現

しました。また各ご当地ラーメンの特長が分かりやすいように、臨場感のある調

理写真を大きく配しました。 

 
【商 品 概 要】 

 商  品  名 
夜鳴き屋 

博多とんこつラーメン 

夜鳴き屋 

飛騨高山しょうゆ 

 内  容  量 ８２g（めん６５g） ８８g（めん６５g） 

 か  や  く 

 

ごま、ねぎ、紅しょうが、キクラゲ 

 

焼豚、ねぎ、メンマ 

 荷      姿 １２食×１ 

 JAN コード 49 01071 21431 9 49 01071 21462 3 

 ITF コード 012 49 01071 21431 2 012 49 01071 21462 6 

希望小売価格 １５５円（税抜価格） 

個装サイズ １４０φ×７７ mm 

段ボールサイズ ４３４×２９２×１６２ mm 

個装重量 １００ｇ １０７ｇ 

 ケース重量 １．５kg １．６kg 
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