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エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、「昭和の中華そば
しょうゆ味」「昭和の中華そば タンメン味」を新発売させて頂きますのでご案内申し上げ

ます。 
様々な切り口で新商品が乱立される中で、誰もが共感・理解できる「シンプルで食べ飽

きない味」をキーワードに、古き良き時代“昭和”に着目したカップめんを開発しました。

ラーメンの定番具材とあっさりした味わいのスープがどこか懐かしい、素朴な味わいがク

セになるラーメンです。 

 平成19年から4月29日は「緑の日」から「昭和の日」に改められるなど、「昭和」とい

う時代を改めて、見つめなおそうという世の中の動きもあります。 
  
 
【 商 品 名 】 

昭和の中華そば しょうゆ味 

昭和の中華そば タンメン味 

   
【 発売日・発売地区 】 

 平成 １９ 年  4  月  2   日 （  月  ）  全 国  
 
 

想い出が影絵になってうかぶ味 

昭和の中華そば しょうゆ味 

昭和の中華そば タンメン味 

平成 19年 4月 2日 新発売 

http://www.acecook.co.jp 



 
【 商 品 特 長 】 

商 品 名 昭和の中華そば しょうゆ味 昭和の中華そば タンメン味 

め    ん 

弾力とコシのある縮れ風で細めのレト

ロ感漂うめんです。 

（＃２２角：湯戻し時間３分） 

弾力とコシのある縮れ風で細めのレト

ロ感漂うめんです。 

（＃２２角：湯戻し時間３分） 

ス ー プ 

濃口しょうゆをベースに、ポークエキ

スと胡椒を加えて旨みとキレを出した

醤油スープです。 

チキンエキスをベースに、魚介エキス

で旨みを出したあっさりした味わいの

タンメンスープです。 

   か や く 

程よく味付けした焼豚に、歯ごたえの

良いメンマとなると、ネギ、焼のりを

加えて仕上げました。 

シャキシャキとしたキャベツに、色鮮

やかなコーンとメンマ、ねぎ、もやし、

キクラゲ、人参を加え、彩りよく仕上

げました。 

パッケージ 

「レトロ感」と「調理感」を演出した、素朴さと美味しさを兼ね備えたデザイン

に仕上げました。フタの裏面には「なつか新聞」で昭和時代の懐かしいトピック

を記載しました。 

  

【 商 品 概 要 】 

商 品 名        昭和の中華そば しょうゆ味 昭和の中華そば タンメン味 

内 容 量        ８８g  （めん６５g） ７５g  （めん６５g） 

か や く        
焼豚、メンマ、なると、 

ねぎ、焼のり 
キャベツ、コーン、メンマ、ねぎ、 

もやし、キクラゲ、人参 

荷          姿        １２食×１ 

ＪＡＮコード        49  01071  21455 5 49  01071 21456 2 

ＩＴＦコード        012  49  01071 21455 8 012  49  01071 21456 5  

希望小売価格        １５５円（税抜価格） 

個 装 サ イ ズ        １４０Φ×７７mm 

段ボールサイズ        ４３４×２９２×１６２mm 

個  装  重  量        １０７ｇ ９４ｇ 

ケ ー ス 重 量        １．６kg １．４ｋg 
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